
P O U R  C O M M E N C E R  -  T O  S T A R T
PAIN FOCACCIA … 9

PESTO DE TOMATES SÉCHÉES
* Focaccia bread, sun-dried tomato pesto *

FRITES … 8
STYLE PUB

* Pub-style french fries *

POPCORN AU CANARD FUMÉ … 10
GRAS DE CANARD, THYM, PARMESAN ET POIVRE

* Smoked duck popcorn, duck fat, thyme, parmesan and pepper *

MOZZARELLA FRITE - TH … 19
COMPOTE DE TOMATE ÉPICÉE, BASILIC

* Fried mozzarella, spicy tomato jam, basil *

CHAMPIGNONS … 19
BROCHETTE DE CHAMPIGNONS MARINÉS AU MISO, THYM ET SOJA

* Miso marinated mushroom skewer, thyme and soy *

E N T R É E S  -  A P P E T I Z E R S

CHOU-FLEUR … 18
COPEAUX DE CHOU-FLEUR, PARMESAN, PIGNONS DE PIN, OIGNON MARINÉ, CROÛTON À L'AIL

* Cauliflower slices, parmesan, pine nuts, marinated onions, garlic croutons *

BÉBÉ ROMAINE - TH … 19
VINAIGRETTE AU FROMAGE BLEU, BACON, CRUMBLE DE KALAMATA, ET HUILE D'OLIVE

* Gem lettuce, blue cheese dressing, bacon, kalamata crumble and olive oil - TH *

CREVETTES NORDIQUES - TH … 22
TACOS AUX CREVETTES NORDIQUE, ÉPICES CAJUN, CORIANDRE ET MAÏS

* Nordic shrimp taco, cajun spices, cilantro and corn - TH *

TARTARE DE THON ROUGE … 27
GALETTE DE RIZ FRITE, SÉSAME RÔTI, SRIRACHA ET TOGARASHI

* Red tuna tartare, fried rice cake, sriracha and togarashi *

PIEUVRE … 28
POMME DE TERRES, CHORIZO ET SAUCE BAGNA CAUDA

* Octopus, potatoes, chorizo and bagna cauda sauce *

BURRATA … 28
PURÉE DE COURGETTE, MENTHE, PISTACHES ET FOCCACIA

* Burrata, zucchini purée, mint, pistachios and foccacia *

À  P A R T A G E R  -  T O  S H A R E

HUÎTRES 6/12 … 25/50
MIGNONETTE , CITRON, SAUCE ÉPICÉE

* Oysters 6/12, mignonette sauce, lemon, spicy sauce *

CHARCUTERIES ET FROMAGES … 35
CHARCUTERIE ET FROMAGES LOCAUX, PAIN FRAIS, OLIVES, ARTICHAUTS MARINÉS  ET RAISINS

* Local cheese and charcuterie, fresh bread, olives, marinated artichokes and grapes *

FIORENTINA … 165
PORTERHOUSE MARBRÉ DE 38 OZ, PURÉE DE POMMES DE TERRE, CHAMPIGNONS ET  COPEAUX DE FOIE GRAS

* Marbled 38oz Porterhouse steak, mashed potatoes, mushrooms and foie gras shavings *

P L A T S  P R I N C I P A U X  -  M A I N  C O U R S E S

LASAGNE - TH … 32
LASAGNE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES, FONDUTA AUX TRUFFES, POIREAUX ET PARMESAN

* Lasagna, wild mushrooms, leeks and black truffle fonduta - TH *
RAMEN CARBONARA … 34

FLANC DE PORC, AIL NOIR ET ŒUF 62 DEGRÉS
* Carbonara ramen, pork flank, black garlic and 62 degrees egg *

FAROTTO D'HOMARD … 38
BOUILLON DE FUMET D'HOMARD ET PETITS POIS

* Lobster farotto, lobster broth and small peas *

MORUE NOIRE … 52
PURÉE DE PANAIS, CHOU FRISÉ, GIROLLES ET NOIX DE CAJOU

* Black cod, parsnip purée, kale, chanterelles and cashews *

CÔTE DE BŒUF AU JUS … 72
PURÉE DE POMME DE TERRE, CAROTTES NANTAISES  RÔTIES, RAIFORT ET  SAUCE BORDERLAISE

* Beef rib au jus, mashed potatoes, roasted nantaise carrots, horseradish and bordelaise sauce *

JOUE DE BŒUF - TH … 60
CHOU BRAISÉ, HARICOTS BLANCS, GRAINES DE MOUTARDE MARINÉES ET RÉDUCTION À LA BIÈRE

* Braise cabbage, white beans, marinated mustard seeds and beer bouillon reduction - TH *

D E S S E R T S

POMME CANNELLE - TH … 12
PANNA COTTA AU LAIT DE CÉRÉALES, CANNELLE, CHOCOLAT BLANC, POMME
* Apple and cinammon panna cotta, white chocolate - TH *

CRÉMEUX AU CHOCOLAT … 12
CRUMBLE ET FLEUR DE SEL

* Chocolate cream, crumble and fleur de sel *

CERISE AMARENA - TH … 13
GÂTEAU AU FROMAGE ET MERINGUE

* Amarena Cherry cheese cake, meringue - TH *

 Les items suivis d'un -TH- peuvent être choisis en Table d'Hôte - 3 services à 60$ par personne                                                                           
                                                    SEULEMENT OFFERT LORS DES SPECTACLES


