
ENTRÉES | APPETIZERS  

LABNEH th   14 
Concombres, menthe, piment, ail, sésame, servi avec chips maison  

LABNEH - Cucumber, mint, chili, garlic, sesame, served with homemade chips

CROQUETTES DE POITRINE DE BOEUF FUMÉE   20 
Moutarde, cornichons 

SMOKED BEEF BRISKET CROQUETTE – mustard, pickles

FOCACCIA   9 
Servie avec beurre aux tomates séchées 
FOCACCIA - Served with sundried tomato butter  

CHAMPIGNONS MARINÉS AU MISO   16 
Thym, soja 

MISO - MARINATED MUSHROOMS - Thyme, soy

FRITES   8 
Mayonnaise maison 

FRIES - Homemade mayonnaise

SALADE VERTE DU MYTHIK   18 
Salade verte, pommes de terre Gabrielle, pois verts, laitue romaine, 

huile aux herbes, vinaigrette crémeuse à la feta, persil 
MYTHIK GREEN SALAD - Green salad, Gabrielle potatoes, green peas,  

romaine lettuce, herb oil, creamy feta dressing, parsley

SALADE STYLE BABY GEM th   16 
Vinaigrette ranch au miso, lardons, crumble de panko à l’ail, 

poivre, huile d’olive 
BABY GEM SALAD - Miso ranch dressing, bacon, garlic panko crumble,  

pepper, olive oil

TARTARE DE THON   28 
Gâteau de riz frit, sésame rôtis, sriracha, togarashi 

TUNA TARTARE - Fried rice cake, roasted sesame, sriracha, togarashi

TACOS DE CREVETTES NORDIQUES th   20 
Coriandre, épices cajun, maïs, tacos croustillants 

NORDIC SHRIMPS TACOS - Coriander, Cajun spiced, corn, crispy tacos

PIEUVRE GRILLÉE   27 
Mousse de pommes de terre, Nduja, ail confit et aïoli au citron 

GRILLED OCTOPUS - potato mousse, ‘nduja, confit garlic, lemon aioli

BURRATA   31 
Champignons rôtis, sauge, noix de Grenoble 

BURRATA - Roasted mushrooms, sage, walnut

Les items “TH” peuvent être sélectionnés pour une Table d’hôte 3 services. 
Offert seulement en prévente pendant les spectacles.
“TH” items can be selected for a 3-course “Table d’hôte”. Only available in presale during shows.



À PARTAGER | TO SHARE

HUÎTRES DU MARCHÉ 6/25 12/50 
Mignonette à l’échalote, sauce piquante, citron 

MARKET OYSTERS - Shallots mignonette, hot sauce, lemon

PLATEAU DE CHARCUTERIES ET FROMAGES FINS   35 
Noix et légumes marinés 

PLATTER OF FINE CHARCUTERIE AND CHEESES - Nuts and marinated vegetables

TOMAHAWK   180 
Servi avec légumes rôtis, beurre à l’oignon caramélisé  

aux épices de Montréal 
TOMAHAWK - Served with roasted vegetables, Montreal spices and  

caramelized onion butter 

 �PLATS PRINCIPAUX | MAINS 

GIGOT D’AGNEAU   65 
Carottes, abricots, farro, carvi, oignons brûlés, demi-glace 

LEG OF LAMB - Carrots, apricots, farro, caraway, charred onions, demi-glace

PRIME RIB AU JUS   70 
Servi avec purée de pommes de terre, champignons rôtis,  

raifort et sauce bordelaise 
PRIME RIB AU JUS - Served with mashed potatoes, roasted mushrooms,  

horseradish, and bordelaise sauce

BAJOU DE MORUE AU BEURRE SALÉ th   50 
BOUILLON DE MOULES, SALICORNE 

Butter poached cod cheek - Mussels broth, samphire

LASAGNE AUX CHAMPIGNONS SAUVAGES TH   32 
POIREAUX, PARMESAN, FONDUTA À LA TRUFFE 

WILD MUSHROOM LASAGNA - Leeks, parmesan, truffle fonduta

RAMEN CARBONARA TH    35 
Nouilles Tsukenmen, flanc de porc, ail noir, 

flocons de chili, oeuf poché 
RAMEN CARBONARA - Tsukenmen noodles, pork belly, black garlic, 

chili flakes, poached egg

RISOTTO D’HOMARD   38 
Bisque, pudding de maïs, homard frais, beurre noisette 

LOBSTER RISOTTO - Bisque, corn pudding, fresh lobster, hazelnut butter

Les items “TH” peuvent être sélectionnés pour une Table d’hôte 3 services. 
Offert seulement en prévente pendant les spectacles.
“TH” items can be selected for a 3-course “Table d’hôte”. Only available in presale during shows.



DESSERTS

GÂTEAU ÉPONGE MOELLEUX th   12 
Recouvert d’une sauce au caramel SALÉ 

Soft sponge cake - Salted caramel sauce

CRÉMEUX AU CHOCOLAT th   13 
Noisettes, fleur de sel 

DECADENT CHOCOLATE CREAM - HAZELNUT, SEA SALT

PAVLOVA AUX FRAISES th   13 
Lime, meringue  

STRAWBERRY PAVLOVA - Lime, meringue 

 �VINS de DESSERT | DESSERT WINE

PREMIÈRE NEIGE   20 
ICE WINE INNISKILLIN   25 

BASTOR LAMONTAGNE 2018, SAUTERNES   22 
ICE WINE INNISKILLIN   25 

 �PORTO | PORT

GRAHAMS LBV   14,50 
GRAHAMS 10 ANS   19 
CABRAL 20 ANS   25,75 

 �DIGESTIFs

AMARETTO DISARONNO   14 
BAILEY’S   14 

BELLE DE BRILLET   15,75 
CRÈME DE MENTHE BLANCHE   14,25 

CRÈME DE MENTHE VERTE   14,25 
DRAMBUIE    14,25 

FRANGELICO   13,75 
GALLIANO   13,75 

GRAND MARNIER   14,50 
GRAND MARNIER LOUIS ALEXANDRE   19,50 

JAGERMAISTER   14,25 
Kahlúa   14,25 

SORTILÈGE CRÈME À L’ÉRABLE   14,25 
TIA MARIA   13,75 

 �CAFÉS ALCOOLISÉS | ALCOHOLIC COFFEES

BRÉSILIEN   16,50 
brandy, grand marnier, tia maria

B52   16,50 
bailey’s, Kahlúa, gand marnier

IRLANDAIS   16,50 
WHISKY ROSEMONT, Sortilège crème à l’érable



COCKTAILS

FLOWER   17 
Gin Malfy Rosa, jus de citron, sirop d’orgeat,  

jus de pomme, concombres, tonic 
MALFY ROSA GIN, lemon juice, orgeat syrup, apple juice, cucumbers, tonic

LE SPIN-O-RAMA   17 
Vodka aromatisée White Claw Cerise Noire, 

St-Germain, sirop d’érable,  
jus de citron, romarin, bière de gingembre 

White Claw Black Cherry Flavoured Vodka, St-Germain, maple syrup, 

lemon juice, rosemary, ginger beer

KNUCKLES   17 
Téquila Jose Cuervo, Aperol, jus de lime 

Jose Cuervo Tequila, Aperol, lime juice

LA LÉGENDE   17 
Bourbon Bulleit Frontier, Triple Sec, mousseux, jus de lime, 

sirop de framboise, oranges, menthe 
Bulleit Frontier Bourbon, Triple Sec, sparkling wine, lime juice, 

raspberry syrup, oranges, mint

L’ÉCHAPPÉE   17 
RHUM BLANC CAPTAIN MORGAN BLANC, JUS DE LIME,  

SIROP DE FRAMBOISE, BASILIC, SODA 
Captain Morgan white rum, lime juice, raspberry syrup, soda

LA PROLONGATION   17 
Bailey’s, Amaretto, Caldi di Napoli, Espresso

 
 �MOCKTAILS

ROADRUNNER   12 
Jus d’ananas, jus de canneberge, jus de lime, grenadine, soda, menthe 

Pineapple juice, cranberry juice, lime juice, grenadine, soda, mint

POCKET ROCKET   12 
Jus de pamplemousse, jus de lime, sirop de framboise, romarin, soda 

Grapefruit juice, lime juice, raspberry syrup, rosemary, soda 

BIÈRES I BEERS

DOMESTIQUES 
MOLSON CANADIAN, MOLSON EXPORT, MOLSON DRY,  

MOLSON ULTRA, COORS LIGHT   11,50 
BLUE MOON, AMER IPA   14,50

IMPORTÉES 
HEINEKEN, SOL, HEINEKEN 0.0.   13,75



SCOTCH & WHISKY

BULLEIT BOURBON   13,75

FORTY CREEK   13,75

CROWN ROYAL   14,75

JOHNNIE WALKER RED LABEL   14,00

CHIVAS REGAL 12 ANS   14,75

JOHNNIE WALKER BLACK LABEL   16,00

CHIVAS REGAL 18 ANS   16,25

GLENFIDDICH 12 ANS   17

KNOB CREEK 9 ANS   17

BOWMORE 12 ANS   17,75

JOHNNIE WALKER GOLD LABEL   20,75

GLENMORANGIE, ORIGINAL   20,75

DALMORE 12 ANS   22,75

LAGAVULIN 8 ANS   24

GLENFIDDICH 15 ANS   24

JOHNNIE WALKER BLUE LABEL   39,75

GLENMORANGIE 18 ANS   42,75 

EAU DE VIE

GRAPPA DI BASSANO POLI   17

GRAPPA DI NEGRI   22

GRAPPA JACOPO TORCOLATO   32,25

GRAPPA JACOPO VESPAIOLO   32,25

GRAPPA AMARONE CASTAGNER BRUN   32,25 

COGNAC

HENNESSY VS   14,75

HENNESSY VSOP   22,75

HENNESSY XO   61



balayez  
le code qr pour  
consulter notre  
carte complète  

de vins et  
autres boissons 

alcoolisées.

Scan the QR code  

to see our  

full wine and spirits list.


